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flasche glas
chardonnay della venezie 2007 IGT 075 € 12,50 0.1 € 4,00
montelvini, venetien | bekommlich, fein, harmonisch, trocken
uni-blanc colombard cote de gascane 2007 0751 € 11,50 0.21 € 3,50
tariquet, gascogne | frischer, lebhafter, leichter wein mit milder saure
pinot grigio 2007 DOC 075 € 16,50 0.21 € 5,00
plozner, friaul | rund, weich, frisch, mit feiner fruchtiger wiirze
vernaccia di san gimgnano 2007 DOC 0,751 € 19,00 01 € 6,00
teruzzi & puthod, toskana | frisch, mineralisch, ausgewogen
sauvignon 2007 0,751 € 18,50 021 € 550
tariquet, gascogne | lebhaft, rassig, frisch, fruchtig
rieinng 2007 QbA. trocken 1,01 € 16,50 0.21 € 5,00
weinhof scheu, pfalz | angenehm siiffig, ausgewogen
weiBburgunder 2007 QbA. trocken 101 € 14,50 0.1 € 450
weinhof scheu, pfalz | elegante frucht, geschmeidig, frisch
riesling quarzit 2007 trocken 0751 € 28,50 0.1 € 850
peter jakob kiihn, rheingau | mineralisch wiirzige frucht, zupackend
weiBweinschorle 021 € 2,50
RO T \WE_INE_
merlot delle venezie 2007 1GT 0751 € 12,50 0.21 € 4,00
montelvini, venetien | ausgewogen, fruchtig, delikat
bardolino 2007 DOC 0751 € 12,50 0.21 € 4,00
righetti, venetien | siiffig, geschmeidig
montepulciano d#abruzzo 2006 DOC 0,75 € 16,50 0,21 € 5,00
camillo montori, abruzzen | warmfruchtig, rund, angenehme fruchtnote
nero davola 2006 IGT 0751 € 16,50 0.1 € 5,00
cantine rallo, sizilien | delikates sauerkirscharoma, elegant, vollmundig
chianti colli senesi 2006 DOC 0,751 € 19,50 0,21 € 6,00
castello di farnetella, toskana | typischer sangiovese, warmfruchtig
rosso di montalcino 2005 DOC 0,751 € 29,00 021 € 9,00
capanna, toskana | kraftig, aromatisch, herbfruchtig, substanzvoll
cabernet sauvignon mercedes 2006 0751 € 15,00 021 € 4,50
bodegas eguren, kastilien | schone cassisfrucht, prall
rioja crianza 2004 conde de valdemar 0.751 € 25,00 0.1 € 7,50

martinez bujanda, rioja | feine barriquenoten, delikat, fruchtig, ein klassiker
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flasche glas

rosado 2007 conde de valdemar 0,751 € 14,50 0,21 € 4,50
martinez bujanda, rioja | frucht nach roten beeren, lebhaft, frisch

FPRO/ECCO & CHAMNFEAGNER

prosecco trocken 0,751 € 18,50 0,11 € 3,00
prosecco von raumland rosenduft, siiffig 0,751 € 21,00 0,11 € 3,40
champagner brut résérve billecart - salmon 0,751 € 50,00 0.1l € 7,50
AU MARKEL

daniele rot 0751 € 16,50 0,11 € 3,50
daniele weil 0,751 € 16,50 0,1 € 3,50

S INACKT ZUM WEIN
kleine kaseplatte €5,00

original elsasser flammkuchen

Entstanden ist der Flammkuchen um 1900, als man vor dem Brotbacken erst einen
Fladen aus Brottel% in den Ofen_schob, um die Temperatur zu testen. Durch die
Tatsache, dass die Flammen im Ofen zu diesem Zeitpunkt noch nicht vollstandig
ausgelodert waren, erhielt der Flammkuchen seinen Namen.

“classic” . € 6,50
belegt mit creme fraiche, speck, zwiebeln, emmenthaler kase

“edel” €150
belegt mit rauchlachs, rucola

“rhodos” € 1,00

belegt mit spinat, fetakdse

provence” _ €7,00
belegt mit schinken, champignons, krautern

A TAMNANUE AT TURA

WuBten Sie schon, dass somtliche Pasta, Ravioli und Saucen taglich frisch bei uns im
Haus hergestellt werden? o . . S

Wir wiirden uns freuen, lhnen taﬁllc,h 1U zeigen, wie_unser Pasta-ﬂaeuallst die
vter|s|§h|edenen Sorten Pasta und Ravioli in unserer eigenen Pasta-Manufattura herge-
stellt.

Sollten Sie fiir lhr privates Abendessen frische Pasta oder Ravioli wiinschen, dann
sprechen Sie uns jederzeit an!

Bei Daniele werden zur Herstellung unserer Gerichte ausschlieBlich Naturprodukte
ohne jegliche fremde Zusatze verwendet.




